FORMULARZ OFERTOWY 







       ……………………, dn. …………………..
ZAMAWIAJĄCY:
SZKOŁA PODSTAWOWA IM. M. REJA W REJOWCU

UL. ZWIERZYŃSKIEGO 8A 22-360 REJOWIEC

TEL. 82 56 88 612 adres e`mail:  sekretariat@sprejowiec.pl   
WYKONAWCA: 

……………………………..

……………………………..

……………………………..
I.

PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA
zakup i dostawa artykułów spożywczych do stołówki szkolnej  
1. Sukcesywne (w miarę pojawiających się potrzeb) dostawy wraz z transportem artykułów żywnościowych do siedziby Zamawiającego środkiem transportu zgodnym z wymaganiami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2020r. poz. 2021). 
2. Część VII – ARTYKUŁY  OGÓLNOSPOŻYWCZE:
Termin wykonania zamówienia: od 01/09/2025r. do 16/02/2026r.
Niniejszym składamy ofertę następującej treści: 

	L.p.
	Nazwa towaru (artykułu) 
	Ilość 
	Jednostka miary
	Cena jedno-stkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł)
	Stawka podatku VAT
	Wartość podatku VAT (zł)
	Wartość brutto (zł)

	-1-
	-2-
	3-
	
	-4-
	-5-
	-6-
	-7-
	-8-

	1
	Mąka pszenna typ 450 - 500
	80 
	kg
	
	
	
	
	

	2
	Mąka ziemniaczana 500 g lub 1 kg
	5 
	kg
	
	
	
	
	

	3
	Kasza jęczmienna 
	50 
	kg
	
	
	
	
	

	4
	Kasza kuskus
	10 
	kg
	
	
	
	
	

	5
	Kasza bulgur
	30 
	kg
	
	
	
	
	

	6
	Kasza gryczana
	30 
	kg
	
	
	
	
	

	7
	Ryż SPOMET długoziarnisty 
	50 
	kg
	
	
	
	
	

	8
	Makaron – różne kształty 
	250 
	kg
	
	
	
	
	

	9
	Płatki kukurydziane ( o obniżonej zawartości soli ) 450 g
	5 
	Szt.
	
	
	
	
	

	10
	Kasza manna
	1 
	kg
	
	
	
	
	

	11
	Makaron pełnoziarnisty 
	10  
	kg
	
	
	
	
	

	12
	Makaron zacierka 250 g
	60 
	szt. 
	
	
	
	
	

	13
	Herbata liściasta 
	30 
	szt. 
	
	
	
	
	

	14
	Carry przyprawa  100 % 15g
	50 
	szt. 
	
	
	
	
	

	15
	Kurkuma 10 g
	20  
	szt. 
	
	
	
	
	

	16
	Papryka ostra 20g
	30 
	szt. 
	
	
	
	
	

	17
	Papryka słodka 20g
	40  
	szt
	
	
	
	
	

	18
	Pieprz kolorowy 50 g
	2 
	szt. 
	
	
	
	
	

	19
	Sól jodowana
	 80  
	kg
	
	
	
	
	

	20
	Pieprz ziołowy 15g
	40  
	szt. 
	
	
	
	
	

	21
	Majeranek 100g
	20 
	szt. 
	
	
	
	
	

	22
	Pieprz czarny  mielony 20g
	80  
	szt. 
	
	
	
	
	

	23
	Liść laurowy 100 g
	20 
	szt. 
	
	
	
	
	

	24
	Ziele angielskie 100 g
	20
	szt. 
	
	
	
	
	

	25
	Bazylia suszona 10 g
	20 
	szt. 
	
	
	
	
	

	26
	Vegeta podravka 75g
	30 
	szt. 
	
	
	
	
	

	27
	Goździki  10g
	10 
	szt. 
	
	
	
	
	

	28
	Lubczyk 15 g
	100 
	szt. 
	
	
	
	
	

	29
	Cynamon 20g
	10 
	szt.
	
	
	
	
	

	30
	Delikat do mięsa 75 g
	20 
	szt. 
	
	
	
	
	

	31
	Cukier 1kg
	200 
	kg 
	
	
	
	
	

	32
	Wafelek Góralka 45g
	200 
	szt.
	
	
	
	
	

	33
	Ptasie mleczko Wedel waniliowe – śmietankowe 

360 g
	220 
	szt.
	
	
	
	
	

	34
	Wafelek Prince Polo 50 g
	320 
	szt.
	
	
	
	
	

	35
	Chrzan  w słoiczku 200 g ( bez dodatku konserwantów) 
	40 
	szt.
	
	
	
	
	

	36
	Szczaw  w słoiczku 300 g ( bez dodatku konserwantów) 
	10  
	szt.
	
	
	
	
	

	37
	Kwasek cytrynowy 20 g  ( bez dodatku konserwantów) 
	10 
	szt.
	
	
	
	
	

	38
	Ocet jabłkowy 0,5l ( bez dodatku konserwantów) 
	2 
	szt.
	
	
	
	
	

	39
	Kukurydza konserwowa 400 g
	30 
	szt.
	
	
	
	
	

	40
	Koncentrat pomidorowy 900 ml ( min. 30% koncentratu pomidorowego)
	50 
	szt.
	
	
	
	
	

	41
	Oliwa z  oliwek 0,5 l
	2 
	szt.
	
	
	
	
	

	42
	Olej rzepakowy 5l (o zawartości kwasów jednonienasyconych powyżej 50% i zawartości kwasów wielonienasyconych poniżej 40 %)
	5  
	szt.
	
	
	
	
	

	43
	Olej rzepakowy 1l (o zawartości kwasów jednonienasyconych powyżej 50% i zawartości kwasów wielonienasyconych poniżej 40 %)
	200  
	szt.
	
	
	
	
	

	44
	Sok owocowy w kartoniku 200 ml 
	1200 
	szt.
	
	
	
	
	

	45
	Mięta suszona liście 100 g
	5 
	szt.
	
	
	
	
	

	46
	Pulpa pomidorowa 10-12% 2,5 kg
( pomidory 100 %)
	70  
	szt.
	
	
	
	
	

	47
	Nasiona słonecznika wyłuskane 100 g
	40   
	szt.
	
	
	
	
	

	48
	Woda naturalna niegazowana ( nisko lub średnio mineralizowana ) 0,5l
	24 
	szt.
	
	
	
	
	

	49
	Woda naturalna gazowana ( nisko lub średnio mineralizowana ) 0,5l
	24 
	szt.
	
	
	
	
	

	50
	Majonez 700 ml Winiary
	60 
	szt.
	
	
	
	
	

	51
	Koncentrat barszczowy w  płynie 300 ml
	20 
	szt.
	
	
	
	
	

	52
	Warzywa suszone 500g
	10 
	szt.
	
	
	
	
	

	53
	Czosnek granulowany 20 g
	10 
	szt.
	
	
	
	
	

	54
	Cebula suszona płatek  1 kg
	10 
	szt.
	
	
	
	
	

	55
	Czosnek suszony płatek 1 kg
	10 
	szt.
	
	
	
	
	

	56
	Papryka wędzona słodka 20g
	20 
	szt.
	
	
	
	
	

	57
	Sos sojowy Tao Tao 150 ml
	10
	Szt.
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Ogółem cena ofertowa za dostawę wyżej wymienionych produktów wynosi:

1) Wartość netto …………………………………………………………………..zł /słownie:

 …………………………………………………………………………………………………………./
2) podatek VAT …………………………………………………………….…….zł

3) Wartość brutto …………………………………………………………………...zł /słownie: …………………………………………………………………………………………………………./
II. Oświadczenia Wykonawcy dotyczące umowy: 
1. W cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty realizacji przyszłego świadczenia umownego, w tym koszt dostawy oraz oferowana cena towarów jest stała i nie ulegnie zmianie w okresie obowiązywania umowy. Oświadczam, że akceptuję: Proponowany przez zamawiającego projekt umowy.

2. Oświadczamy, iż uważamy się za związanych niniejszą ofertą w okresie 30 dni od dnia składania ofert.
3. Zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 
III.  Zobowiązania wykonawcy:
Zobowiązuję się dostarczyć przedmiot zamówienia zgodny z poniższą tabelą w następujący sposób:
1.1 Dostarczać produkty, które są dopuszczone do sprzedaży,

1.2 Dostarczać artykuły nie wykazujące oznak nieświeżości lub zepsucia, świeże, zgodnie z Systemami Bezpieczeństwa Jakości Żywności i Polskimi Normami Żywieniowymi oraz okresem przydatności do spożycia dla danego produktu,
1.3 W zależności od rodzaju asortymentu dostarczać go w zamkniętych i nieuszkodzonych opakowaniach, które będą posiadać nadrukowaną informację o nazwie środka spożywczego (skład), informację w sprawie producenta (nazwie), dacie przydatności do spożycia oraz gramaturze/litrażu,

1.4 Dostarczać produkty pierwszego gatunku,
1.5 Dostarczać produkty czyste, niezabrudzone, nieuszkodzone mechanicznie, spełniające wymagania jakościowe, dotyczące przechowywania, pakowania i transportu zawarte w Polskich Normach,  posiadające właściwe atesty, certyfikaty oraz posiadające ważne terminy ważności do spożycia (produkty sypkie i przyprawy min. 3 miesiące)
1.6 Dostarczać asortyment własnym transportem, na swój koszt zgodnie z wymogami sanitarnymi i HACCP, w sposób zapobiegającym utracie walorów smakowych i odżywczych,
1.7 Realizować zamówienia do siedziby Zamawiającego środkami transportowymi dostosowanymi do przewozu artykułów spożywczych,  w warunkach zapewniających utrzymanie właściwej ich jakości,
1.8 Zagwarantować dowóz surowców w pojemnikach oraz opakowaniach posiadających atest PZH odnoście dopuszczenia do kontaktu z żywnością, tak, by dostawy realizowane były  zgodnie z zasadami „dobrej praktyki higienicznej” (dotyczy to głównie: stanu higienicznego samochodu, higieny osobistej kierowcy, daty przydatności do spożycia, temperatury przewozu),
1.9 Dostarczać podany w tabeli asortyment: według zapotrzebowania zamawiającego; w godzinach od 7:00 do godziny 9:00w ilości zgodnej z zamówieniami częściowymi składanymi przez osobę upoważnioną, telefonicznie bądź pisemnie najpóźniej do godz. 15.00 dnia poprzedzającego dostawę wg cen określonych w formularzu ofertowym.
1.10 Wnosić przedmiot zamówienia do pomieszczeń wskazanych przez Zamawiającego, znajdujących się w jego siedzibie. Dostawa, rozładunek i wniesienie realizowane będą na koszt dostawy wkalkulowany w cenę dostarczanych produktów.
Podpisano:

............................................................................
 (czytelny podpis lub w przypadku parafki  pieczątka imienna     upełnomocnionego przedstawiciela)
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